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Entrée + Plat *
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Commande avant Le 16 Décembre
Retrait des commandes le 24 Décembre 2024 de 11h00 a 14h00

MENU DE
NOEL & ST SYLVESTRE

2025-2026
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ST SYLVESTRE
Commande avant le 20 Décembre
Retrait des commandes le 31 Décembre 2024 de 12h00 a 16h00
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Restaurant “La Foréet”
Route de la Roche Sur Yon

Soit par Cheque, Espéce ou Virement
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‘Commande a retourner avec le r
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Nom /Prénom :

] Iéléphone :

.| Mail :
\

S E"'?"_']‘;ol:)e de F01e Gras de Canard de Vendée Cuisson Sous vide, Vendu en Bloc de 500 gr 801t 49€
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', Presse ‘de F01e Gras de Canard a la Caille et Pain d’Epice,
~ Gelée de Pomme Verte

¢ Séum’on Fumé Maison et Merlu Fumé de I’Ile Yeu,
‘", - Houmous de Mogette de Vendée, Huile Parfumé au Citron Vert

_,‘": e Salnt—]acques a la Bretonne, Fondue de Légumes d'Hiver
-~ (Entrée Chaude)

R Bl;. at accompagné de ses deux garnitures (prét a réchauffer)

e Filet de Bar Ré6ti en Croute d’herbes ,
Crémeux de Langoustines

i

“ o Effiloché de Paleron de Veau aux champignons en feuilleté

#

.. Jambonnette de Canard Confite, Laquée au Miel et Balsamique, 5
Sauce au Vin Rouge
. Garmtures :‘5‘
“ ¢ Gratin de Pomme de Terre et Butternut au Comté et , Teyiis
,.; -~ Poélée de champignons SR %
4_'-,.2; o

f"’ Dessert’ :
Norveglenne Fraise et Nougat (Dessert Glacé)
Glace Art1sanale Biscuit Financier et Mermgue
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#km Vi, Pavfova aux Fruits Rouge
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Tartelette Caramel Noix de Pécan, Cannelé,
T1ramlsu Speculos, Macaron, Mini Choux
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Jsoutes nos-e rées et Dessertssont misent en assiette individuelle dans du packaging Eco responsable R
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