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PLATEAU AMUSES-BOUCHES
Nordique au Saumon, Bun's Maquereau, Burger Pastrami, Filet mignon Fumé, Gauftre Chor1zo

. MENUDE B o
) NOE_L & ST SYLVESTRE o=

Qe Qié
= . \ Menu E+P+D :35€00 Il  Menu E+P : 30€00

NOEL

* Commande avant Le 16 Décembre .
etrait des commandes le 24 Décemire 2024 de 11h00 a 14h00 o Crab' Cheesecake, Saumon Fumé Maison, Mesclun, Vinaigrette aux Agrumes -

+ .~ ST SYLVESTRE

° : Cqmmande avant le 20 Décembre
Retrait des.commandes le 31 Décembre 2024 de 12h00 a 16h00/

Entrée

o Foie Gras de Canard, Gravlax de Faux-Filet de Boeuf BIO au Poivre de Java [ ]

¢ Saint-Jacques a la Bretonne, Fondue de Légumes d'Hiver
Plat accompagné de ses deux garnitures

* Filet de Bar Roti, Crémeux de Langoustine

o  Paleron de Veau Confit en Basse Température, Créme de Morilles

. o Ballotine de Pintade, Farce Forestiére, Sauce Foie-Gras

Garnitures
Gratin de Pomme de Terre et Butternut au Comté et Poélée de champignons

. Restaurant “La Forét” e
.Route de la Roche Sur Yon

] ] » Norvégienne Vanille Bourbon et Exotique (Dessert glacé)
R . 85190 Alzenay : ' _ Glace Artisanale, Dacquoise Coco et Meringue -
\ e - Tél: (_)2 L Ca el 0D Yy  Finger au Chocolat Noir et Marmelade 2 la Mandarine de Corse -

o Mignardises
Tartelette Caramel Noix de Pécan, Tartelette Citron Meringuée, Tiramisu Café, -

" Macaron, Pastéis de Nata-
* « Prix TOTAL TTC : -




. % MENUDE
. NOEL & ST SYLVESTRE
o ' 2024-2025
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. * Commande avant Le 16 Décembre
etrait des commandes le 24 Décembre 2024 de 11h00 a 14h00

+ .~ ST SYLVESTRE

° ® : Cqmmande avant le 20 Décembre
Retrait des.commandes le 31 Décembre 2024 de 12h00 a 16h00/

L Restaurant “La Forét”
- .Route de la Roche Sur Yon
85190 Aizenay
S, Tél:0251946105
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PLATEAU AMUSES-BOUCHES
Nordique au Saumon, Bun's Maquereau, Burger Pastrami, Filet mignon Fumé, Gauffre Chorizo

Qté

18 pieces x 23€50 - -
30 pieces x 39€00 | TR

Qté Qué
Menu E+P+D :35€00 [l  Menu E+P : 30€00 [

Entrée
* Foie Gras de Canard, Gravlax de Faux-Filet de Boeuf BIO au Poivre de Java [
e Crab' Cheesecake, Saumon Fumé Maison, Mesclun, Vinaigrette aux Agrumes -
« Saint-Jacques 2 la Bretonne, Fondue de Légumes d'Hiver

Plat accompagné de ses deux garnitures
o Filet de Bar Réti, Crémeux de Langoustine

 Paleron de Veau Confit en Basse Température, Créme de Morilles

¢ Ballotine de Pintade, Farce Forestiére, Sauce Foie-Gras

Garnitures
Gratin de Pomme de Terre et Butternut au Comté et Poélée de champignons

Dessert

+ Norvégienne Vanille Bourbon et Exotique (Dessert glacé) -
Glace Artisanale, Dacquoise Coco et Meringue

« Finger au Chocolat Noir et Marmelade 4 la Mandarine de Corse -

o Mignardises

. Tartelette Caramel Noix de Pécan, Tartelette Citron Mermguee, Tiramisu Café, -

Macaron, Pastéis de Nata

~
) * Prix TOTAL TTC : -



